FICHA TECNICA

Nombre: Sefior Cuco.

Denominacion de Origen: Rias Baixas.

Subzona de produccién: Condado do Tea.

Cosecha: 2017.

Tipo de vino: Tinto sin crianza.

Variedades: Souson, Pedral, Espadeiro y Caifo Tinto.
Grado alcohélico: 12,2°.

Acidez total: 5,5

Viiedo:

Emparrado tradicional y pérgola. En suelos &cidos, franco
arenosos de origen granitico. La orientacion dominante es
Sur-Oeste y las microparcelas se localizan en torno a los
valles de los rios Tea y Mifio, en los ayuntamientos de As ‘
Neves y Salvaterra de Mifio. Sur de Pontevedra. —

Elaboracién:

Vendimia manual en cajas de 15 kg. Despalillado y refrigerado de la pasta a 8°C durante el encubado.
Maceracion pelicular prefermentativa de 48h a baja temperatura con remontados y bazuqueos diarios.
Fermentacion alcohdlica controlada a 25°C. El descubado se realiza a 1.000 puntos de densidad,
selecionando solo el vino “Flor” escurrido por gravedad. Se realiza malolactica en depdsito incentivada
con calor y oxigeno. Corta crianza sobre lias antes del clarificado. Estabilizado por frio y posterior
filtrado por placas de celulosa en el embotellado.

Cata:

Capa media-alta de intenso color rojo amoratado. Destacan aromas de frutos negros y rojos maduros;
cerezas, moras, arandanos o granada. Sutiles florales de violetas y rosas, entre otras notas
especiadas de pimienta y nuez moscada. En copa parada surgen aromas balsamicos y minerales,
regaliz y grafito. La boca es intensa y sabrosa, con la acidez y astringencia justa que hacen el trago
amplio y agradable, manteniendo la caracteristica frescura y rusticidad atlantica.

Presentacion:
Botella de vidrio 0,75 I. 600gr. Bordelesa Cru.
Tapdn de corcho natural 45x24 mm.

Lacre protector de cera natural de abeja.

Caja de carton tintado en negro de 6 unidades.
Productor:

Entrevideiras Vifios S.L.

B.° Couto n°1. Rubids, As Neves.
Pontevedra. GALICIA. g

E-mail: entrevideiras@gmail.com
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